Allegato C

PROCEDURA APERTA Al SENSI DELL'ART. 60 DEL D.LGS
N.50/2016, IN MODALITA’' INTERAMENTE TELEMATICA,

PER L' APPALTO DEL SERVIZIO IN:

“CONSULENZA, CONTROLLO QUALITA E SICUREZZA
ALIMENTARE DEL SERVIZIO DI RISTORAZIONE
SCOLASTICA PRESSO I NIDI D'INFANZIA COMUNALI, LE
SCUOLE STATALI D'INFANZIA E PRIMARIE DEL COMUNE DI

CAPANNORI”

Importo a base di gara € 50.546,72 (IVA esclusa)
CIG: 88822432CD

OFFERTA TECNICA

La ditta con sede in

Via n. P.lva

nella persona del Legale Rappresentante Sig./Sig.ra

nato a 1] C.k

In qualita di
i3 OPERATORE SINGOLO

> MANDATARIA del Raggruppamento Temporaneo
costituendo/costituito con le seguenti ditte:

Ditta con sede in

d’Impresa

Via n. P.lva

nella persona del Legale Rappresentante Sig./Sig.ra

nato a [l C.k
Ditta con sede in
Via n. P.lva

nella persona del Legale Rappresentante Sig./Sig.ra

nato a 1] C.FE




consapevole/i delle responsabilita nel caso di dichiarazioni mendaci ai sensi dell’
art. 496 del Codice Penale e dell’art.76 del D.P.R. N.445/00, in merito alla gara di
pubblico incanto per I'aggiudicazione del Servizio in oggetto

OFFRE/ UNITAMENTE OFFRONO

di gestire un appalto un servizio in “Consulenza, controllo qualita e sicurezza
alimentare del servizio di ristorazione scolastica presso i nidi d'infanzia comunali,
le scuole statali d’'infanzia e primarie del Comune di Capannori”, secondo le
caratteristiche descritte nel Capitolato d'Appalto e con le modalita
tecnico/organizzative descritte di seguito:

Progetto
(Max 50 punti)

Criterio 1 - Specificita, concretezza, chiarezza nella descrizione delle attivita da
svolgere per il servizio in oggetto
(max 20 righe)




Criterio 2 - Numero degli interventi per la gestione e consulenza della
Commissione mensa comunale, proposti e calendarizzati (minimo 3 per anno), e
audit (minimo 4)

(max 15 righe)

Criterio 3 - Proposta di formazione per gli operatori impegnati a vari livelli nella
ristorazione scolastica
(max 15 righe)




Criterio 4 - Proposta per il coordinamento e la gestione delle Commissioni Mensa
Comunali
(max 10 righe)

Criterio 5 - Proposta di formazione per i commissari mensa, sulle modalita di
effettuazione assaggi e valutazione come Auditors
(max 10 righe)




Criterio 6 - Possesso ed utilizzo di metodologie certificate per la realizzazione dei
controlli di qualita relativi al servizio in oggetto
(max 10 righe)

Criterio 7 - Qualita dell'offerta (certificazioni ISO e/o altre certificazioni)
(max 5 righe)

Criterio 8- Proposta di progettazione ed organizzazione delle attivita collaterali al

servizio in oggetto, relative all'educazione alimentare ed alla sensibilizzazione di
un corretto stile di vita

(max 20 righe)




Data

DOCUMENTO FIRMATO DIGITALMENTE

N.B. Lo schema €& predisposto in eventuale ipotesi di RTI con tre associate. Eventuali
ulteriori associate dovranno comunque sottoscrivere |'Offerta Economica e pertanto e
permesso modificare il modello.

Laddove la concorrente partecipasse come Impresa singola riempira solo uno degli spazi
predisposti nel modello.



	OFFERTA TECNICA

